
Dies ist der große Weißwein des Piemont, der aus einer raren 
Rebsorte hervorgeht, die am linken Ufer des Tanaro angebaut wird, 
dort wo ihm die sandigen Böden der Hügel des Roero Intensität 
und Aromenvielvalt und die kalkigen und lehmigen Anteile 
Struktur und Stattlichkeit verleihen.

Der MOSAICO DI SOLE entsteht aus der reinsortigen Vinifikation 
von Arneis-Trauben und zeichnet sich aus durch seine typische 
Eleganz, die in der strohgelben Farbe, in dem Duft von Blumen 
und frischer Frucht, sowie in dem Geschmack, abgerundet und 
angenehm zartbitterlich im Finale, zum Ausdruck kommt und dazu 
anregt, diesen Wein immer wieder zu neu zu entdecken.

REBSORTE: 100% Arneis

BODENBESCHAFFENHEIT: sandig-lehmig

FARBE: intensiv strohgelb mit grünlichen Reflexen

DUFT: delikat, fruchtig, frisch und leicht grasig

GESCHMACK: trocken, von guter Säure und guter Struktur (für einen 
Weißwein),würzig und nachhaltig

VERFEINERUNG: in Stahltanks

ALTERUNGSPOTENTIAL: mäßig lange, je nach Jahrgang 3-5 Jahre

VERWENDUNG: ausgezeichnet als Aperitif und wunderbar zu Vorspei-
sen und Fischgerichten

EMPFOHLENES GLAS: breites Tulpenglas

SERVIERTEMPERATUR: 9-10 °C
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MOSAICO di SOLE
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